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Objetivou-se com este estudo avaliar sensorialmente um néctar elaborado a partir de
polpa de mangaba endémica do Cerrado. A bebida foi elaborada a base de polpa da fruta,
agua e agucar em concentragio final de 12 °Brix, e foi caracterizada fisico-quimicamente
com relagdo ao teor de sélidos soluveis, acidez titulavel, teor de acido ascoérbio e pH em
triplicata. Sensorialmente, a bebida foi avaliada por 100 provadores através do teste
afetivo de aceitacdo utilizando escala heddnica estruturada de 9 pontos variando do gostei
muitissimo a desgostei muitissimo, quanto aos atributos sabor, aparéncia, aroma, corpo e
impressdo global. Também foi avaliada quanto a intensidade de sabor doce em um escala
de 9 pontos (extremamente menos doce que o ideal a extremamente mais doce que o
ideal) e quanto a inteng¢do de compra em escala de 5 pontos (certamente ndo compraria a
certamamente compraria). O néctar apresentou pH médio de 3,56, acidez titulavel de
0,31% de 4cido citrico e 3,85 mg.100g! de acido ascorbico atendendo aos padrdes
estabelecidos pelo MAPA. Sensorialmente os scores de impressdo global, aroma, sabor e
corpo e aparéncia foram em média de 6,0. Os scores de intensidade de acucar foram em
maior parte representativos de ideal com tendéncia para o menos doce que o ideal. Ja para
inten¢do de compra a maiora dos provadores declarou que provavelmente compraria.
Conclui-se que o néctar corresponde aos padrdes legais pré-estabelecidos e tem potencial
para ser inserido no mercado, contudo alteracdes no teor de agticares podem colaborar
para uma melhor aceitacdo do produto.
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